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ПОЛОЖЕНИЕ
о проведении Фестиваля «Национальных кухонь»
1. Общие положения
1.1. Настоящее Положение о проведении Фестиваля «Национальных кухонь» (далее – Фестиваль) в рамках программы мероприятий месячника Качества  в Краснодарском крае  (далее – Положение) определяет цели и задачи  Фестиваля, условия участия и общие требования к участникам и конкурсным работам, условия подачи и формы заявок, критерии судейства участников, процедуру награждения победителей.
1.2. К участию в Фестивале привлекаются специалисты организаций общественного питания, осуществляющих деятельность на территории Краснодарского края.

1.3. Фестиваль проводится среди команд по презентации блюд национальных кухонь с дегустацией. 

1.4. В рамках Фестиваля проводятся: 
конкурс команд по презентации блюд национальных кухонь с дегустацией;
конкурс среди поваров  и кондитеров  в «АРТ-классе» (домашнее задание);

соревнования  среди барменов (категория В)- в режиме «он-лайн»;

соревнования  по карвингу (категория К)- в режиме «он-лайн».
1.5. Дата проведения Фестиваля: 16-17 декабря 2011 года.
1.6. Место проведения: г. Краснодар, ул. Зиповская, 5, Выставочный Центр «Краснодар-ЭКСПО».
2. Цели и задачи Фестиваля
Фестиваль проводится в целях популяризации особенностей национальных кухонь, презентации новых технологий в производстве продуктов питания, обмена опытом работы  и совершенствования профессионального мастерства специалистов сферы общественного питания, выявления прогрессивных направлений в приготовлении и оформлении блюд и изделий, укрепления престижа профессий,  улучшения качества и безопасности 
услуг общественного питания, расширения ассортимента блюд и изделий. 
3. Требования к участникам и работам Фестиваля
3.1. В Фестивале  могут  принимать  участие  специалисты  организаций общественного питания, осуществляющих деятельность на территории Краснодарского края, имеющие  профессиональную подготовку (возраст участников не ограничен). 

3.2. Участники обязаны выступать в профессиональной одежде (куртка, колпак, брюки, фартук, специальная обувь) и должны иметь:

бэйдж с указанием ФИО, профессии, места работы, наименование муниципального образования Краснодарского края; 

действующие медицинские книжки;

наглядную информацию (карточка размером 21х15 см) с указанием: города (района), предприятия, ФИО участника, наименования блюда, изделия или темы стола.
3.3.  Все работы участников должны отвечать следующим требованиям:

выполнение заданий с учетом установленных требований;

обеспечение  творческого  подхода,  оригинальности,   выдумки, собственного стиля;

соблюдение  санитарных  и  технологических  норм  и  правил  при приготовлении домашнего задания.
4. Организатор  Фестиваля
4.1. Организатор Фестиваля  - департамент потребительской сферы и регулирования рынка алкоголя Краснодарского края (далее – Организатор).
4.2. Координацию работ по подготовке и проведению Фестиваля осуществляет отдел координации услуг общественного питания управления торговли и услуг департамента  потребительской сферы и регулирования рынка алкоголя Краснодарского края.
Организатор создает организационный комитет по подготовке и проведению Фестиваля (далее - Оргкомитет) и утверждает его состав.

4.3. Оргкомитет  утверждает  схему размещения столов на выставочной площадке, бланк оценочного листа, сценарий торжественных церемоний открытия и закрытия (награждения) победителей  Фестиваля.
5. Условия  участия  в Фестивале  и подача заявок
5.1.  Участие в Фестивале – бесплатное.

5.2. Организатор оставляют за собой право отбора и ограничения количества участников в каждой категории.

5.3. Заявки на участие в Фестивале принимаются по тел./факсу:                             268-16-76, 268-16-86 или на электронный адрес: admkk-pitanie@bk.ru по прилагаемым формам до 1 декабря 2011 года.
5.4. К участию в Фестивале приглашаются команды (для участия в конкурсе по презентации блюд национальных кухонь) и индивидуальные участники (для участия в конкурсе в «АРТ-классе», соревнованиях барменов и соревнованиях по карвингу), представляющие муниципальные образования Краснодарского края. 
5.5. Команда для участия в Фестивале по презентации должна быть в количестве не более 3-х человек, в том числе:
старший представитель команды (капитан);

официант, презентующий стол;

повар (или кондитер).

5.6. Самостоятельной частью Фестиваля являются соревнования барменов, соревнования по карвингу, конкурс команд по презентации столов национальных кухонь с дегустацией, конкурс среди поваров и кондитеров в «АРТ-классе».

5.7. Для презентации столов национальных кухонь командам выделяются 20 боксов (глубиной 2 м и шириной 2,5 м). Предусмотрено комплектация каждого бокса столами. Допускается использование собственных столов любых размеров и конфигураций в соответствии с выбранной  национальной тематикой.

            Номер бокса и очередность презентации присваивается по мере поступления заявок от муниципальных образований. 

5.8. Участники в работе используют собственную кухонную посуду и инвентарь.

5.9.  Участники должны иметь скатерти и столовую посуду в соответствии с выбранной тематикой, приборы и атрибутику для оформления столов в национальном стиле. 

5.10. Организатором предоставляется подсобное помещение, в котором  размещаются: подсобные производственные столы, двухсекционная производственная ванна, раковина для мытья рук. При необходимости для доготовки здесь может быть установлено дополнительное малогабаритное технологическое оборудование (силами участника). Также предоставляется гардеробное помещение и помещение для членов жюри.
5.11. Зона размещения экспозиций в «АРТ-классе» (для поваров и кондитеров) оборудуется столами.
5.12. Зона экспозиции работ по карвингу оборудуется столами и емкостями для мусора.

5.13. На все демонстрируемые изделия и блюда должны быть оформлены презентационные карточки-таблички с названием изделия или композиции, именем автора, города, района, составом блюда (изделия) и т.д. 

5.14. На все выставляемые блюда и изделия должны быть оформлены технико-технологические карты в соответствии с действующими требованиями.

5.15. Все продукты, используемые участниками в ходе соревнований, должны соответствовать санитарно-гигиеническим требованиям. Для приготовления блюд и изделий необходимо использовать только натуральные ингредиенты. 

6. Задание участникам Фестиваля

6.1. Задание для команд – участниц Фестиваля для презентации столов национальных кухонь. 
Для презентации блюд и изделий национальных кухонь (по выбору участников) с дегустацией оформляется стол со следующим ассортиментом блюд и изделий: 
	№ п/п
	Наименование блюд и изделий национальных кухонь

	1
	холодные закуски в порционной подаче -  не менее двух наименований

	2
	блюдо из мяса или птицы в банкетной подаче

	3
	блюдо из рыбы или морепродуктов в банкетной подаче

	4
	мучные кулинарные (или мучные выпечные) изделия или десерт  в банкетной подаче - не менее двух наименований

	5
	безалкогольный напиток


На доготовку блюд и оформление столов командам отводится 2 часа. Вся экспозиция создается из домашних заготовок, выполненных на предприятии. 

Все блюда и изделия готовятся из расчета на 4 персоны. Для дегустации членам жюри дополнительно готовятся отдельные образцы блюд и изделий в порционной подаче из расчета на 2 персоны. 

Экспозиция выставляется на столах в боксе, оформляется в соответствии с выбранной тематикой национальных кухонь народов России или мира. 

Оформленный стол находится на выставке в течение всего времени ее проведения и после презентации. Участники в период работы жюри находятся рядом со своей экспозицией. 

В процессе презентации стола один из участников команды (это может быть капитан) должен дать краткую информационно-историческую справку по тематике выбранной кухни, выбранных блюд, дать краткую технологию приготовления блюд и изделий. 

При  презентации столов музыкальное сопровождение, декорации, национальная атрибутика, одежда и т.д. приветствуются. 

6.2. Задание для поваров и кондитеров в АРТ - классе (домашнее задание).
Экспозиция выставляется по прибытию участника и находится на      выставке в течение всего времени ее проведения. 

Участник может выставить несколько изделий в одном классе. В этом случае каждое изделие будет оцениваться жюри отдельно.

Повара и кондитеры представляют композиции или кулинарные изделия из пищевых продуктов на свободную тему в следующих классах (на выбор):

Класс 1: Художественное изделие из пищевых продуктов.
Изделие может быть из масла, маргарина, теста, овощей, фруктов и других пищевых продуктов в виде скульптуры, панно, картины, композиции и др.

Композиции могут быть: из семян, специй, яичной скорлупы, сахарной работы в технике «вышивка», картины в виде аппликаций и других различных материалов. Все элементы композиции должны быть съедобны. Предпочтение отдается работам с цветовой гаммой, максимально приближенной к естественной.

Класс 2: Художественное изделие из соленого теста.

Максимальная выставочная площадь композиции 75х75 см. Ограничений по высоте нет. Запрещается использовать в работе красители ярких цветов. Композиция должна быть изготовлена из съедобных материалов, и выглядеть естественно.

Класс 3: Художественная резка овощей и фруктов.

Максимальная выставочная площадь композиции 75х75 см. Резные изделия (композиции) из овощей и фруктов по выбору конкурсанта. Необходимо сочетать в одной работе различные виды овощей и фруктов. Разрешается использование зубочисток и деревянных шампуров. Запрещается использование в композиции каркасов, посуды и других декоративных элементов.

Класс 4. Скульптура, композиция из масла, маргарина.


Максимальная выставочная площадь композиции 75х75 см. 
Не допускается использование поддерживающих конструкций. Разрешается использовать красители.
Класс 5. Изделие из шоколада.

Художественная скульптура, представляется на площади 75х75 см. Не допускается использование каркасов и поддерживающих конструкций.

Класс 6. Художественное изделие из карамели.  

Максимальная площадь композиции 75х75 см. Декоративные экспонаты должны быть выполнены с использованием не менее двух техник: сахарные формы, ливная, пластичная, суфле-техники.

Класс 7. Художественное изделие из марципана.

Художественная скульптура, представляется на площади 75х75 см. Не допускается использование каркасов. Допускается ограниченное использование пищевых красителей.

Класс 8. Сахарные цветы – пастилаж.

Выставляется съедобный цветочный букет или композиция из четырех различных видов цветов, не менее трех штук в каждом виде. Цветы должны быть представлены на подходящем композиции фоне. Разрешается использование искусственных стебельков, тычинок из проволоки. Ограничений в размерах нет. 

Каждому участнику соревнований предоставляется 1 стол для экспозиции. Можно использовать свои столы, заранее уведомив Оргкомитет. 
Участники соревнований на каждую работу оформляют презентационную карточку с указанием Ф.И.О. участника, города, района, места работы, должности, квалификации, наименования работы, композиции, используемых пищевых продуктов. Участник в период работы жюри присутствует рядом со своей работой. 

6.3. Задание для  барменов (категория В).

Программой Фестиваля  предусматривается участие барменов в 3-х классах:

Класс В1. Свободный стиль (Оригинальная подача)

Участникам предлагается приготовить 5 коктейлей из алкогольных напитков, с организацией зрелищного шоу. 
Номинация предоставляет возможность в режиме «он-лайн» оригинально и необычно приготовить и подать коктейли в соответствии с общепринятыми правилами приготовления коктейлей. В дополнение разрешается использовать: костюмы,  музыку, танцы, фокусы, трюки и спецэффекты (за исключением фейерверков и пиротехнических изделий). В номинации оцениваются качество приготовления и вкус коктейля, а так же зрелищность и целостность шоу. 
Коктейли готовятся из алкогольной продукции, предоставленной Организатором (в соответствии со сметой на организацию и проведение выставки «Дни качества на Кубани» и краевого Фестиваля «Национальных кухонь» в 2011 году). В коктейле не должно быть более 5-ти ингредиентов, включая капли. Разрешается использование принесённых с собой безалкогольных напитков. Использование собственной алкогольной продукции не разрешается.

Класс В 2. Спид-миксинг (Скоростное приготовление)

Участник получает задание во время  жеребьевки.

Объем коктейлей не более 300 мл.

Класс В 3. Авторский коктейль. (Фантазийный)

Участнику необходимо приготовить два разных коктейля в 2-х экземплярах.

Обязательным условием для приготовления коктейля является использование напитков, предоставленных организатором, максимальное количество алкогольных и безалкогольных ингредиентов не должно превышать семи (7), включая капли.

Объем алкогольной продукции в одном коктейле не должен превышать 50 мл.

На предварительное изготовление украшения для коктейлей и подготовку к выступлению дается 15 минут.

Для украшения могут быть использованы только натуральные фрукты, представленные участником. Не разрешается использовать не пищевые украшения, за исключением трубочек и шпажек.

Время приготовления коктейлей не более 7 минут.

Участники используют только собственный барный инструмент.
6.4. Задание по карвингу (категория К)
Участник выполняет одну композицию на свободную тему с использованием своих овощей и фруктов. 
Изготовление композиций ведется в режиме «он-лайн». На изготовление композиции участником отводится 3 часа. 
Запрещается использование заготовок и зачищенных овощей и фруктов, за нарушение данного условия членами жюри снижается итоговый балл (до 5). 
Участник может использовать декоративные материалы, принесенные с собой: деревянные палочки, зубочистки, ткань, зеркала, вазы, статуэтки, корзины и т.д. 
Каждому участнику предоставляется рабочее место – стол, стул, мешок для мусора. Дополнительные принадлежности: набор кухонных ножей, набор ножей для карвинга, овощечистки, ведро для воды, другие необходимые предметы и посуду участники обеспечивают самостоятельно. 
Запрещается использование электрических инструментов. 
В изготовлении работ участники должны использовать максимальное количество техник и приемов. Максимальная выставочная площадь: 75х75 см. Не допускается использование поддерживающих конструкций. Разрешается использовать пищевые красители. 
После выступления участник должен убрать рабочее место от мусора и других атрибутов (в течение 15 минут). На столе должна остаться только готовая конкурсная композиция. 
После завершения судейства, работы выставляются в экспозиции до конца выставочного дня. 
7. Состав жюри
Судейство соревнований осуществляет жюри, в состав которого входят высокопрофессиональные специалисты. Состав жюри утверждается приказом департамента потребительской сферы и регулирования рынка алкоголя Краснодарского края.
8. Критерии судейства
8.1. Критерии судейства для команд-участниц Фестиваля по презентации стола национальных кухонь с дегустацией. 

Оценка команд-участниц Фестиваля будет осуществляться по 10 номинациям: 
за лучшую презентацию тематического  стола;
за популяризацию забытых рецептов национальных блюд;

за высокопрофессиональную реализацию идей фестиваля;
за самый разнообразный ассортимент представленных блюд и изделий;
            за самый оригинальный рецепт блюд (изделий);
       за самый оригинальный тематический стол фестиваля; 

       за оригинальность используемого сырья;

за использование современных технологий в приготовлении традиционных блюд;
за самое изысканное блюдо; 
за стремление к победе. 
Главные критерии оценки:
соблюдение технологии приготовления изделий;
оригинальность рецептур и подачи;
применения старинных рецептов;
возрождение утраченных рецептов;
художественное оформление изделий и выставочного стола;
профессионализм в реализации идей Фестиваля;
презентация выставочного стола.
Победитель в каждой из номинаций определяется членами жюри простым большинством голосов. 
8.2. Критерии судейства поваров   и кондитеров  в «Арт-классе».  

Оценка осуществляется  по 50-бальной системе:

современный стиль оформления, дизайн от 1 до 10 баллов;
мастерство, соответствие выбранной теме от 1 до 10 баллов;
художественное исполнение, креативность от 1 до 10 баллов;
сложность выполнения от 1 до 10 баллов;
цветовая гамма от 1 до 10 баллов. 
8.3. Критерии судейства для барменов (категория В). 
Оценка осуществляется  по 50-бальной системе:

оформление: эстетичность, художественный вкус от 1 до 10 баллов;
качество приготовления и вкус коктейля от 1 до 10 баллов;
сочетание ингредиентов от 1 до 10 баллов;
оригинальность рецепта от 1 до 10 баллов;
аккуратность при работе от 1 до 10 баллов. 
8.4. Критерии судейства по карвингу (категория К). 
Оценка осуществляется  по 50-бальной системе:
современный стиль оформления, дизайн  от 1 до 10 баллов;
максимальное использование продуктов от 1 до 10 баллов;
художественное исполнение, креативность от 1 до 10 баллов;
сложность выполнения от 1 до 10 баллов;
цветовая гамма от 1 до 10 баллов.

9. Организация награждения участников и победителей Фестиваля
9.1. Командам-победителям конкурса по презентации столов национальных кухонь  присуждаются Дипломы по 10 номинациям с вручением ценных  подарков. Остальным командам-участницам вручаются Дипломы и поощрительные призы. 
9.2. Победителям в конкурсе поваров, кондитеров в «АРТ-классе»,  соревнованиях барменов и по карвингу, присуждаются призовые места в каждом виде соревнований:
I место: «золотая» медаль, Диплом, ценный подарок;

II место: «серебряная» медаль, Диплом, ценный подарок;

III место: «бронзовая» медаль, Диплом, ценный подарок.

9.3. Дополнительно предусмотрены специальные Дипломы в следующих номинациях:
Среди поваров и кондитеров в «АРТ-классе» (домашнее задание):

за оригинальную идею представленной композиции;
за высокое художественное исполнение и сложность композиции;
за креативность и творческое решение композиции.
Среди барменов (категория В):

за артистизм и зрелищность;

за высокую технику работы;

за самый оригинальный коктейль.
По карвингу (категория К):

за высокую технику работы;

за максимальное использование продуктов;
за эстетическое оформление композиции.

10. Итоги Фестиваля
Итоги и  имена победителей Фестиваля освещаются в средствах массовой информации.

